


Conocenos mejor

Que cocine la abuela, es hablar de gastronomia mediterranea, de cocina
tradicional, de autenticidad y sello de calidad, nuestra especialidad se basa en
arroces y tapas de calidad, todas elaboradas con productos de primera, para
ofrecer el maximo sabor a los paladares de nuestros clientes.

No hay restaurante mas intimo que tu propia casa, donde poder disfrutar
comodamente de una experiencia unica con familia y amigos. Realiza tu meng,
seleccionando de la carta los platos que mas te seduzcan, y descubre otra
forma de celebrar con los tuyos trayendo la magia de Que cocine la abuela a tu
mesa.

Convierte tu casa en un restaurante y disfruta de una experiencia gastronédmica

dnica.
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CARTA

Entrantes frios

Ensalada italiana "soleggiati"

Bombones de foie con crocante de almendras

Entrantes calientes

Tempura de verduras con salsa romesco
Berenjenas en tempura con melaza de cana
Alcachofas confitadas con virutas de jamon y salsa romesco
Morcilla de Burgos en tempura
Delicias de Elche
Tellinas
Cazén en adobo
Tortillitas de camarén
Twistters de vieiras



Pollo

Jamoén lbérico
Cocido

Rabo de toro
Cochinillo y manzana
Secreto ibérico y miel
Chistorra y huevo
Cecina

Para picar

Alitas de pollo crujientes picantes 6uds
Aros de cebolla a la cerveza 6, 9, 12uds
Nachos rellenos de cheddar y jalapefio 10uds
Nuggets de pollo y cheddar
Pollo estilo Kentucky
Tiras de pollo cajun
Tiras de pollo 3 pimientas
Medallones de queso camembert Suds
Patatas teja
Patatas alibravas
Tequenos: tradicionales, de platano , o de maiz

croquetas

Brandada de bacalao
Atdn y piquillos
Merluza y gambas
Chipirones en su tinta
Gambas al ajillo
Bacalao y ajoarriero

Arroz negro con all i oli

Boletus

Verduras asadas con queso de cabra
Vegetal pollo SIN pollo

Queso azul

Zanahoria, puerros y datiles
Berenjena, queso de cabra y miel



Vegetariano

Croquetas: verduras asadas y queso de
cabra, queso azul, boletus, puerro con
zanahoria y détiles, berenjena asada con
queso de cabra y miel, pollo SIN pollo, 6
aros, sweet fries, crocantes queso
cheddar y jalapefio, salsa frambuesa y
dos tequenrios dulces.

Hamburguesas

Hamburguesa de espinacas con rodajas de tomates semisecos

DOP, queso emmental, cebolla morada, lechuga y salsa de citricos

o lombarda.

Hamburguesa de falafel con con rodajas de tomates semisecos

DOP, queso emmental, cebolla morada, lechuga y salsa de citricos

o lombarda.

Hamburguesa de zanahoria con tomates datil amarillos

semisecos DOP, queso emmental, cebolla roja, lechuga y salsa de

citricos o lombarda

Combos

Mar

4 tortillitas de camaron, 4 twisters de
vieira al cava, 150 grs de cazdn en adobo
y dos tequenos dulces.

Clasico

Croquetas: jamén, pollo, rabo toro, cocido, brandada de
bacalao, boletus, 6 aros de cebolla, patatas rejilla
sazonadas, salsa alibrava y 2 tequerios dulces.

Americano
4 Alitas, 5 aros de cebolla, 6 nachos cheese bite, 3
tequefos mix, patatas rejillas sazonadas, salsa mostaza

y miel y salsa barbacoa y dos tequefios dulces.

Gourmet

Croquetas: atldn y piquillo, bacalao y ajoarriero, arroz
negro con alioli, duo cochinillo y manzana, huevos con
chorizo, cecina, queso azul, zanahoria, puerro y datiles,
patatas rejilla sazonadas, salsa alibrava, 6 aros de
cebollay 2 tequenos dulces.



Principales

Lingote de cochinillo con salsa de higos
Lingote de rabo de toro con setas trifolati
Carrillera de cerdo al vino tinto
Costillar barbacoa
Cachopo de ternera
Pollo al curry

Chicche con sugo all'Arrabbiata
Chicche con pesto Genovese
Chicche con tartufo
Lasafa bolognesa
Macarrones bolognesa
Tagliatelle alla marinera

Paella valenciana

Arroz de marisco

Arroz de costilla
Risotto de boletus y trufa

Postres

Tarta de queso
Marquesa de nutella
Marquesa de dulce de leche
Tarta de oreo
Tarta de galleta lotus
Tarta de Sneakers
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contacto

pedidos@lacomidademami.es

Calle Hernandez Lazaro 30, (bajo izqg.)
46015 Valencia

722408640




